
 

 

 

F ü r  d e n  e r s t e n  A p p e t i t   

 

 

Gebackene Champignonköpfe 

an einem kleinen Salatbouquet, 

mit leichtem Kräutercremefraîche und Toastecken 

 

5,30 Euro 

 

Feines Würzfleisch 

mit Käse überbacken, Zitrone und Toastecken 

 

5,50 Euro 

 

Altenburger Ziegenkäse im Kräuteröl mariniert, 

dazu  Thymianhonig und Knoblauchbaguette 

 

6,80 Euro�

 

Shrimpscocktail  

auf mariniertem Eisbergsalat und Toast 

 

7,50 Euro 

 

Räucherlachsrose auf mariniertem Feldsalat 

dazu Butter und Toast 

 

8,50 Euro 

 

 

 



 
A u s  d e m  S u p p e n t o p f  

 

Klare Hühnerbrühe mit hausgemachten Semmelklößchen, 

Eierstich und Gemüsestreifen 

 

3,50 Euro 

 

Pikante Soljanka
3
 mit saurem Rahm und Zitrone 

 

3,50 Euro 

 

Tomatencremesuppe 

 mit Basilikum und Crôutons 

 

3,90 Euro 

 

S a l a t e  

 

Kleiner gemischter Salat mit Rohkost- und Blattsalaten 

 

3,80 Euro 

 

Tomaten – Mozzarella – Salat mit Basilikumvinaigrette 

 

5,90 Euro 

 

Mit feinem Eiersalat gefüllte Fleischtomate, 

auf Blattsalaten und Toast
 

 

6,20 Euro 

 

Bunter Salat mit Thunfisch
1
, Käsestreifen und Ei 

 

7,50 Euro 
 

Großer Salat mit gebratenen Putenbruststreifen,  

frischen Sprossen und Joghurtdressing 

 

7,70 Euro 



 

 

T h ü r i n g e r  S p e z i a l i t ä t e n    

 

Kartoffel – Sauerkrautsuppe mit gerösteter Blutwurst 

 

3,70 Euro 

 

Thüringer Bratwürste
1,2 

auf Sauerkraut
3
, dazu Kartoffelpüree 

 

7,60 Euro 

 

Thüringer Rostbrätl (Schweinenackensteak) 

mit gebackenen Zwiebeln und Schinkenbratkartoffeln
3
 

 

8,60 Euro 

 

Gothaer Gewürzbraten vom Rind, 

dazu Rahmwirsinggemüse
3
 und Wickelkloßscheiben 

 

10,50 Euro  

 

Deftiges Wildragout mit Waldpilzen, 

Preiselbeerbirne und Thüringer Hüllerle 

 

11,80 Euro 

 

Gebratenes Zanderfilet 

auf Rahmlauchgemüse und Butterkartoffeln 

 

12,80 Euro 

 

Gebackene Apfel – Kartoffel – Krusteln auf Vanille – 

Schokospiegel 

mit Sahnedekor 

 

4,40 Euro  

 

 

 

 



H a u p t g e r i c h t e  
 

Hähnchenleber “Berliner Art“ 

mit geschmorten Zwiebeln und Apfelringen, dazu Kartoffelpüree 

 

8,70 Euro 

 

Schweineschnitzel  

an Sahnesauce, dazu Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln 

 

10,50 Euro 

 

Rinderroulade
3
 nach “Hausfrauenart“ 

mit Rotkohlgemüse und Thüringer Klößen 

 

10,80 Euro 

 

Knusprige Entenbrust 

  Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 

 

12,10 Euro 

 

Schweinerückensteak mit feinem Würzfleisch und Käse 

überbacken, 

dazu Pommes frites, sowie kleiner Salat 

 

12,50 Euro 

 

Lammkeulenbraten in Rotweinsauce 

mit Bohnenbündchen
3
 und Thüringer Klößen 
 

12,50 Euro 

 

Waldbahnteller  

Kurzgebratenes vom Schwein, Rind, Pute umlegt mit 

Pfannengemüse,  

Herzoginkartoffeln, Rahmchampignons und Kräuterbutter     
 

13,50 Euro 

 

Zartes Pfeffersteak vom Rind (200 g) 

mit Brückenpfeilerkartoffeln und kleinem Salat
 

 

14,10 Euro 

 

Schweinemedaillons mit Tomate und Mozzarella überbacken, 

auf Bandnudeln und Tomatensauce  
 

14,10 Euro 

 

Saftige Medaillons vom Strauß 

auf einer Waldpilzsauce, 

umlegt mit Romanesco und Mandelbällchen 
 

15,20 Euro 



�

 

 

 
 
 

 

 
F i s c h g e r i c h t e  

 

 

Forelle “Müllerin Art“ 

dazu Sahnemeerrettich
5
, Kräuterbutter und Petersilienkartoffeln 

 

11,80 Euro 

 

Gebratenes Seelachsfilet unter der Kräuter-Senf-Kruste 

auf Gemüsenudeln mit Tomatensauce 

 

12,20 Euro 

 

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten 

an provencalischem Gemüse und Reiskroketten 

 

12,70 Euro�

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

F ü r  u n s e r e  k l e i n e n  G ä s t e  e m p f e h l e n  w i r  

d a s  A n g e b o t  a u s  d e r  K i n d e r k a r t e  !  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

V e g e t a r i s c h e  G e r i c h t e  &  N u d e l g e r i c h t e  

 

 

 

 

Gemüse – Pilz – Pfanne  

mit Kräutersauce und Schupfnudeln 

 

7,90 Euro 

 

Grünkern - Gemüsebratling 

auf Tomatensauce 

 

7,90 Euro�

 

Bandnudeln mit Gemüsebolognese und Parmesankäse 

 

7,90 Euro 

 

Saftig gebratene Lachswürfel  

in einer Dill – Sahne – Sauce auf Schmetterlingsnudeln 

 

10,90 Euro 

 

Spaghetti  

mit gebratenen Riesengarnelen in Pesto – Sahne - Sauce 

 

13,50 Euro 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

K a l t e  G e r i c h t e  

 

 

Brathering
6 
mit Zwiebelringen garniert, 

dazu Bratkartoffeln
3 

 

5,90 Euro 

 

Brotzeitteller nach Thüringer Art 

Rot-
3 
Leber-

3 
und Knackwurst

3
, Griebenschmalz und Brotauswahl 

 

7,90 Euro 

 

Garnierte Käsespezialitäten
 

mit Salamirose
3
 und Obst, sowie Butter und Brotauswahl 

 

7,90 Euro 

 

Herzhafte Schinken – Bratenplatte 

mit verschiedenen Schinken
3
 und Bratensorten

3
, dazu Butter und 

Brotauswahl 

 

7,90 Euro 

 

Hausmacher Schweinskopfsülze
3 
 

mit Sauergemüse
1
, Remouladensauce und Bratkartoffeln

3 

 

8,20 Euro 

 

Gemischter Räucherfischteller 

Aal, Lachs, Forellen- & Makrelenfilet 

dazu Sahnemeerrettich, Toast und Butter 

 

13,10 Euro 

 

 

 

 
 



 

 
D e s s e r t  

 

Beerengrütze  

mit Vanillesauce und Sahne 

 

4,30 Euro 

 

Hausgemachte Waffeln 

mit Eierlikörsahne und Schokoladensauce 

 

4,50 Euro 

 

Feiner Crêpes, 

gefüllt mit Vanilleeis und Erdbeeren, dazu Sahne 

 

4,80 Euro 

 

Großer Windbeutel 

gefüllt mit cremigem Vanilleeis, Schokoladensauce und Sahne 

 

4,90 Euro 

 

Erdbeereisbecher 

frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne  5,50 Euro 

 

auf Wunsch mit Eierlikör:     6,50 Euro 

 

 

 

 

 

 

Legende: 

1 – Konservierungsstoffe, 2 – Phospat, 3 – Nitritpökelsalz, 

4 – Antioxidantien, 5 – verdickungsmittel, 6 – Farbstoff, 

7 – Stabilisator, 8 – Koffein, 9 – Süßstoff, 10 – Chinin 

(Aroma) 


